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MULTI 
WASH

BREVETTATO

Pulito perfetto, 
risparmio garantito:  
la scelta intelligente 
per la tua attività. 

 



Multi Wash è molto più di una semplice 
lavautensili, è la perfetta espressione della 
missione di Zernike: migliorare e semplificare la 
vita nelle cucine professionali. 
Abbiamo ascoltato le esigenze di chef, pasticceri 
e panificatori per creare una soluzione in grado 
di trasformare il lavoro quotidiano. 
Il risultato? 
Una macchina che libera tempo, energia e 
risorse, eliminando le operazioni manuali più 
faticose e improduttive.
Multi Wash lava e disincrosta con efficacia 

qualsiasi utensile o componente removibile, 
indipendentemente dal materiale. 
Più pulizia, meno fatica, massima efficienza.
La lavautensili Multi Wash è l'unico sistema di 
lavaggio a immersione con detergente specifico 
che, oltre a teglie e pentole, consente di lavare, 
sgrassare, disincrostare e igienizzare nel pieno 
rispetto delle normative HACCP qualsiasi 
utensile o componente asportabile che non può 
essere lavato meccanicamente come i filtri 
cappa, le griglie o le teglie in alluminio e i 
taglieri in polietilene.

Multi Wash 
...Massima efficacia con 
      la lavautensili polivalente...

MULTI 
WASH



6 Vantaggi rispetto al
lavaggio manuale

Multi Wash è completamente progettata e 
costruita in Italia utilizzando, senza 
compromessi, materiali di alta qualità e 
tecnologia all'avanguardia. Innovazione 
tecnologica, componenti, produzione, 
passione e qualità 100% italiana per ottenere 
un lavaggio perfetto.

Nel 1999 Zernike presenta al mercato italiano 
Multi Wash: la prima lavautensili polivalente 
con sollevamento manuale del cesto. Nel 2009 
viene depositato il brevetto per il dispositivo di 
sollevamento automatico del cesto per render 
la macchina sempre più funzionale e facile da 
usare. Oggi abbiamo fatto un restyling 
importante e reso Multi Wash ancor più lineare 
e moderna, migliorando le prestazioni, i 
consumi e semplificando le operazioni di 
manutenzione.

La garanzia 
Made in Italy

La qualità 
Brevettata

PATENTED

DETENTORE DI 
DUE BREVETTI

PROGETTATO E 
REALIZZATO 
DA ZERNIKE 

ELIMINA LA FASE DI 
PRE-AMMOLLO

ELIMINA LA FASE DI 
DISINCROSTAZIONE MANUALE

RISPARMIA MANODOPERA 

RISPARMIA ACQUA, ENERGIA 
ELETTRICA E DETERGENTE 

RAGGIUNGE TUTTE LE PARTI 
DEGLI UTENSILI

EVITA LA CROSS-CONTAMINATION





Risparmia acqua. Con Multi Wash basta un solo 

riempimento della vasca al mese. La soluzione mantiene la sua 

efficacia costante dal primo all’ultimo giorno, garantendo 

prestazioni elevate e un consumo idrico minimo.

Più spazio, meno complicazioni. Con Multi 

Wash le incrostazioni si eliminano senza le lunghe attese di pre-

ammollo degli utensili. Le vasche di ammollo non servono più. 

Multi Wash è un sistema efficiente che libera spazio prezioso e 

semplifica l’organizzazione dell’area di lavaggio.

Riduci i costi del personale. Il lavaggio 

manuale di pentole e teglie diventa un ricordo del passato. 

Niente più ore spese a strofinare: il sistema lavora in completa 

autonomia, liberando risorse umane che possono essere 

impiegate in attività più produttive.

Risparmia energia, senza rinunciare 

alle performance. Grazie a un rinnovato sistema di 

riscaldamento e a un eccellente isolamento termico, Multi Wash 

mantiene costante la temperatura dell’acqua, riducendo al 

minimo i consumi e le dispersioni di calore. Massima efficienza, 

minimi costi energetici.

Meno chimica, più sicurezza. Elimina l’uso di 

prodotti chimici aggressivi e pericolosi come la soda caustica.  

Multi Wash è un sistema di lavaggio efficace che rispetta 

l’ambiente, la sicurezza del personale e la qualità delle 

attrezzature.

Risparmia tempo, ottimizza il lavoro. 
Con Multi Wash il ciclo di lavaggio dura in media solo 8–15 

minuti, a seconda del livello di incrostazione. Tuttavia in un 

ottica di pulizia straordinaria di alcuni componenti asportabili 

della cucina, è possibile programmare lavaggi prolungati 

notturni, liberando tempo prezioso durante le ore di attività.
 

Multi Wash
      ...un risparmio 
    tangibile...



Filtri cappa

La difficoltà nel pulire i filtri della cappa favorisce il deposito di 
grasso che può sgocciolare sul piano, provocare cattivi odori, 
compromettere il funzionamento dell’impianto e, nei casi peggiori, 
causare incendi. Con Multi Wash elimini questi problemi, 
garantendo una pulizia profonda e costante.

Griglie

Pulire le griglie richiede tempo, ammollo prolungato e sfregamenti 
con pagliette abrasive — un lavoro lungo, faticoso e spesso poco 
efficace. Con Multi Wash il lavaggio ad immersione elimina lo 
sporco più ostinato in modo semplice e rapido, risparmiando 
tempo e fatica.

Un’unica soluzione per una pulizia 
profonda su ogni materiale e forma 

Cestelli e schidioni

Pulire efficacemente spiedi, schidioni e cestelli è un’operazione 
praticamente impossibile. Neanche raschiando a mano si riescono 
ad eliminare tutte le incrostazioni. Multi Wash rimuove 
totalmente lo sporco da ogni interstizio ed angolo.



Tutti i tipi di materiale

Perfetta su ogni materiale, speciale con l’alluminio. Non solo inox, 
ma anche ghisa, rame, polietilene, teflon e soprattutto alluminio. 
Multi Wash è l’unica tecnologia in grado di pulire a fondo il 
pentolame in alluminio senza ossidarlo o annerirlo, riportando 
ogni pentola al suo splendore originale.

Teglie e ceste per panifici e pasticcerie

Teglie e ceste di grandi dimensioni utilizzate nelle pasticcerie e 
panetterie spesso richiedono sistemi di lavaggio ad hoc o il lavaggio 
manuale. Con Multi Wash invece basta un’unica macchina per 
pulire efficacemente tutte le tue teglie.

Polietilene

Con il tempo i taglieri si usurano formando incisioni dove si 
annidano batteri difficili da eliminare. Multi Wash garantisce un 
lavaggio profondo e igienizzante dei materiali “bianchi”: la 
soluzione penetra nei tagli, rimuovendo lo sporco e riducendo al 
minimo il rischio di contaminazioni.

Tutti i tipi di utensili

Multi Wash lava e igienizza in profondità qualsiasi componente 
amovibile: filtri, bruciatori, griglie da cucina e da forno, parti delle 
apparecchiature di cottura, oltre a pentolame e teglie di ogni tipo. 
Non sarà più necessario proteggere i piani di cottura per evitare 
incrostazioni difficili da rimuovere.

Stampi per panetteria e pasticceria 

Data la particolarità delle forme e del materiale, questi stampi 
richiedono molta cura nel lavaggio e con il tempo le incrostazioni si 
stratificano, rendendo il lavaggio sempre più difficile. Con Multi 
Wash lo sporco viene eliminato anche dagli angoli più piccoli, 
riportando gli stampi allo splendore originale.

MULTI 
WASH



MULTI 
WASH

CLEAN Detergent non 

è caustico, non rilascia 

residui pericolosi per 

gli usi alimentari, 

rispetta l’ambiente e 

la salute dell’uomo.

PRIMA e DOPO: teglia in alluminio 
totalmente incrostata 

PRIMA e DOPO: stampo in 
alluminio per pasticceria 

PRIMA e DOPO:  Schidione 
per cuocere il pollo 



HO.RE.CA. INNOVATION LEADER 

CLEAN Detergent è un prodotto brevettato per massimizzare l’efficacia di lavaggio di Multi Wash. La sua 
speciale formula garantisce un’efficacia costante e inalterata per la durata di un mese impedendo la 
contaminazione incrociata e disinfettando gli utensili. 

I  3 fattori chiave che garantiscono una perfetta igienizzazione:

1. Un detergente che non lasci residui chimici pericolosi.

2. Una temperatura dell'acqua non inferiore a 80°C e costante per tutto il lavaggio.

3. Un tempo di lavaggio sufficiente a trasferire il calore dell’acqua agli utensili.

Un detergente unico!

“...La nostra ricerca è nata da una necessità concreta: pulire le teglie per la pizza in modo rapido, 
efficace e igienicamente sicuro.
L’esigenza di ottimizzare i tempi di pulizia, senza compromettere gli elevati standard igienici richiesti 
nel settore alimentare, ci ha spinti a cercare un macchinario capace di rispondere a questi requisiti.
Siamo estremamente soddisfatti della MULTI WASH: dopo anni di tentativi, abbiamo finalmente 
trovato una soluzione davvero efficace e all’altezza delle nostre aspettative..."

MULTI 
WASH

Titolare Biase Gennaro, 
ELETTROFORNO GIULIA - Pizzeria 
Posillipo - Italia -

PATENTED



Multi Wash
     ...vantaggi 
               in sintesi...

 
linea EKO

Nuova centralina 

MULTI 
WASH

Manager
Panagiotis Adamopoulos, 

GEFSINUS CONTRACT 
Catering Group  - Grecia -

“...Da quando utilizziamo la MW Gastronomy nelle nostre sedi 
produttive siamo stati in grado di dimezzare il tempo di 
lavaggio dei nostri vassoi gastronorm. Inoltre non è più 

necessario metterli in ammollo prima del lavaggio, riducendo 
significativamente il costo della manodopera. I nostri obiettivi 

sono stati raggiunti: meno manodopera, meno spreco di acqua 
e maggior produttività!

Raccomandiamo fortemente, senza ogni minimo ripensamento, 
la MW Gastronomy come una soluzione davvero efficiente!..."

gefsinus
FOOD CUTURE

         Guida passo a passo con comandi   
          intuitivi

Ogni fase del ciclo è chiara e guidata.
La nuova interfaccia ti accompagna in ogni operazione 
con comandi facili da leggere e istruzioni visive 
immediate, riducendo gli errori ed azzerando i tempi di 
apprendimento. 

L’utilizzo è agevolato dall’opzione multilingua facilmente 
impostabile.



Il coperchio è dotato di profilo 
di raccolta condensa per 
convogliare la stessa 
direttamente in vasca senza 
fuoriuscite esterne.

Raccolta 
condensa

Vasca stampata
La vasca è realizzata in acciaio 
inox AISI 304 con tecnologia di 
stampaggio, senza angoli né 
saldature a vista. Una superficie 
continua, priva di giunzioni, 
facilita la pulizia, migliora 
l'igiene e assicura una maggior 
resistenza nel tempo.

MULTI 
WASH

Sistema di 
sollevamento
Tutti i cesti sono dotati di 
pratiche maniglie “a scalino" 
che rendono agevole il 
sollevamento manuale.

I modelli Multi Wash sono 
dotati di un alto livello di 
coibentazione che garantisce il 
mantenimento costante della 
temperatura e un’alta efficienza 
energetica.

Risparmio 
energetico

made in Italy



Multi Wash
     ...vantaggi 
               in sintesi...

linea STD 
linea UP

“...come gastronomia usiamo molte 
teglie in alluminio e con il Multi 

Wash riesco a pulirle perfettamente. 
Ho riscontrato una notevole 

riduzione del tempo dedicato al 
lavaggio e anche un risparmio 

nell'utilizzo di detersivi..."

Proprietario
Valerio Flavia, 

ROSTICCERIA FLAVIA  
- Breganze - VI

Italia

Nuova centralina 

         Connettività di Rete e controllo da Remoto

Controlla la tua lavapentole da qualsiasi postazione.
Grazie alla connessione Wi-Fi puoi:

l    Monitorare lo stato della macchina in tempo reale
l    Gestire e modificare i cicli a distanza
l    Ricevere assistenza tecnica e aggiornamenti software da remoto
l    Ridurre gli interventi in loco, massimizzando la continuità operativa

         Guida passo a passo con icone intuitive

Ogni fase del ciclo è chiara e guidata.
La nuova interfaccia  ti accompagna touch screen a colori da 4,3"
in ogni operazione con icone facili da leggere e istruzioni visive 
immediate, riducendo gli errori ed azzerando i tempi di 
apprendimento. 

L’utilizzo è agevolato dall’opzione multilingua facilmente 
impostabile.

RIEMPIMENTO

Giorni Set.

C° 22

Temp. acqua

c° C° 22

Temp. set

Temp. residuo

 D 28  D 28

08/10/2024 
02:30 pm

-+



Su richiesta è possibile 
ordinare il cesto con speciali 
guide di sostegno per le teglie. 
In questo modo potrai lavare 
perfettamente il più alto 
numero di teglie.

Cesto con guide 
porta teglie

Sistema di 
sollevamento 
automatico
I modelli MW-UP sono dotati 
di due attuatori che sollevano 
automaticamente il cesto.
Tutta la comodità con il 
minimo sforzo.

MULTI 
WASH

Sistema di 
riempimento 
automatico

PATENTED

Tramite l’elettrovalvola di 
riempimento e il livellostato 
viene sempre garantito il 
livello ottimale dell’acqua.

Una migliore efficienza di 
riscaldamento viene garantita 
dalla resistenza integrata nel 
boiler e dal circuito di ricircolo 
con pompa. Inoltre il circuito 
termo-idraulico a comparti 
separati è studiato per 
semplificare le operazioni di 
manutenzione.

Boiler con resistenza integrata

made in Italy

MULTI 
WASH

RISCALDAMENTO

C° 22

Temp. acqua

c°
C° 22

Temp. set

 D 28  D 28

08/10/2024 
02:30 pm

Temp. residuo Giorni set.



Trascorsi 10 minuti 
estrai gli oggetti e 
sciacquali con un 
getto d’acqua, anche 
fredda.

DET

Attiva il riempimento 
vasca 

Attendi che l’acqua 
arrivi a temperatura

Aggiungi il detergente 

Immergi in vasca tutto 
quanto necessita di 
essere lavato

5 Step
pratici e veloci

MULTI 
WASH



Tutta la modularità 
         per esigenza diverse

Dati tecnici non impegnativi soggetti a future modifiche. 
La ditta declina ogni responsabilità per eventuali inesattezze presenti 
nella brochure.

HO.RE.CA. INNOVATION LEADER Link al video

Capacità vasca Lt

Teglie GN 1/1 - h 6,5 cm

Teglie GN 2/1 - h 6,5 cm

Teglie 60x40 - h 2 cm

Teglie 60x80 - h 2 cm

Teglie 60x80 - h 3 cm

 

Alimentazione / Potenza

Capacità vasca Lt

Teglie GN 1/1 - h 6,5 cm

Teglie GN 2/1 - h 6,5 cm

Teglie 60x40 - h 2 cm

Teglie 60x80 - h 2 cm

Teglie 60x80 - h 3 cm

Alimentazione / Potenza

5 scatole

1175x740x1675h

1175x740x1000h

340

13*/26**

12

50

25

17

5 scatole

1330x740x1740h

1330x740x1040h

360

24

12

50
25

17

7 scatole

1710x740x1740h

1710x740x1040h

500

34

17

70

25

17

Consumo 
detergente/mese

1 ̴230V - kW 3,1

Dotazioni di serieDotazioni di serie
- Cesto standard                    
- Pompa di ricircolo         
- Tubi carico/scarico  

3F+N - kW 5 3F+N - kW 5

- Cesto con guide teglie 
- Pompa di ricircolo        
- Tubi carico

modelli 
Mul� Wash
STD

MW STD
4 

MW 4
UP 

 

MW GAST
UP 

Consumo 
detergente/mese

modelli 
Mul� Wash
UP

Dotazioni opzionaliDotazioni opzionali

- Realizzazione trifase      
- Kit pompa di scarico      
- Kit doccetta esterna   
- Guide supporto teglie   

- Kit pompa di scarico      
- Kit doccetta esterna  

- Kit pompa di scarico      
- Kit doccetta esterna 

Dim. esterne con 
coperchio chiuso

Dim. esterne con 
coperchio alzato

Dim. esterne con 
coperchio alzato

Dim. esterne con 
coperchio chiuso

* con cesto senza guide porta teglie
** con cesto con guide porta teglie  

- Cesto con guide teglie 
- Pompa di ricircolo        
- Tubi carico

Capacità vasca Lt
Teglie GN 1/1 - h 6,5 cm

Teglie GN 2/1 - h 6,5 cm

Teglie 60x40 - h 2 cm

Teglie 60x80 - h 2 cm

Teglie 60x80 - h 3 cm

2 scatole

560x740x1550h

560x740x930h

130

10

/

16

/

/

3 scatole

890x640x1420h

890x640x930h

180

14

7

20

/

/

Consumo 
detergente/mese

Alimentazione / Potenza 1 ̴230V - kW 2 1 ̴230V - kW 2

Dotazioni di serie - Cesto standard   - Cesto standard   

modelli 
Mul� Wash
EKO

MW 1
EKO 

MW 2
EKO 

Dotazioni opzionali
- Kit pompa di scarico      
- Kit doccetta esterna      

- Kit pompa di scarico      
- Kit doccetta esterna      

Dim. esterne con 
coperchio chiuso

Dim. esterne con 
coperchio alzato

3 scatole

1045x600x1400h

1045x600x930h

220

12*/12**

5

32

16

11

1 ̴230V - kW 2

- Cesto standard   

MW 3
EKO 

- Kit pompa di scarico      
- Kit doccetta esterna
- Guide supporto teglie  

* con cesto senza guide porta teglie
** con cesto con guide porta teglie  

MULTI 
WASH

Optional: Doccetta esterna
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